WEIHNACHTSMENU

Rote Beete Carpaccio ‘
karamellisierte Walnusse *
% Frischkdsemousse | Wildkrautersalat

Hokkaido- Kiirbisrisotto
Riesengarnele | Pistazien

oder

Hausgemachte Artischocken Teigtaschen
Tomaten- Oliven Vinaigrette

Kréaftige Steinpilzkraftbriihe
GrieBnocke | GemUseperlen

Zart geschmortes Kalbswangele
Gremolata | Kurbisplree | Wintergemuse &

oder
4. Passeirer Saiblingfilet von Schiefer Fischzucht
Kirbispuree | Apfel

Torrone Halbgefrorenes | Heisse Schokoladesauce

oder

Bratapfel- Spekulatius Tiramisu

3-Gang Menu 39 € | 5-Gang Meni 54 €




MENU DI NATALE

Carpaccio alle barbabietole rosse
noci caramelizzati _
mousse al formaggio fresco | insalata alle erbe selvatiche |

% .

Risotto alla zucca Hokkaido
gambero | pistacchio

oppure

Ravioli ripieni con carciofi fatti in casa
Vinaigrette di pomodori e olive

Consommé ai funghi porcini
Gnocchi di semolino | perle di verdure

Guance di vitello brasato
Gremolata | pure di zucca | verdura invernale

oppure

%Fﬂetto di salmerino della Val Passiria ,Schiefer Fischzucht"

pure di zucca | mele

Semi freddo al Torrone | cioccolata calda

oppure ‘&

Tiramisu con mele al forno e biscotti speculazio

3 portate 39 € | 5 portate 54 €




